Bouw samen met IE

De Witte Mol sWitTe
mee aan morgen. "ML IZ
Een warme thuis waar bijzonder gewoon is. T %
Uitnodiging
3 CULINAIRE

SAPPENING

' 17 oktober 2026



Gastronomie en wijnen
17 oktober 2025
Aanvang
19u
Locatie
Parochiecentrum Ten Aerenkorf
Achterbos 76 Mol
Rolstoeltoegankelijk
Prijs
Menu zonder wijn € 70
Menu All-in € 80
Reserveren
014 3463 70
wittemol@stijn.be
IBAN BEO3 4133 1304 1184
meer info:

www.dewittemol.be

Met medewerking van

Het gastronomisch keukenteam
Wasserij - nieuwkuis
strijkatelier Iris
Wijnen Magnus
lis Anita

Bloemkoolvelouté | gerookte eendenborst
Feta créme | kastanje-champingontapenade
Blauwvin tonijn | zwartzout

Riesling Des chasseurs de Lune - Bestheim

Alsace - 2023

Gerookte zalmballontinne | palmkoolpesto
Chateau Val-Joanis - Luberon - DOP - 2025

Zacht gepekeld speenvarken | rode wijnsaus
bonte wortelen in spek- hokkaido pompoen | pijpajuin
Chianti - Villa Chigi Poggio Bonelli

Italié -2024

Gorgonzola Dolce | witloof granola | kweepeer chutney
Ribera del Duero - Bibeirus Bodegas Comenge

Spanje - 2025

Peer | Glihwein
Chocolademousse | pistache
Sorbet Poire Willians
Mandarijn coulis



